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Zat warna yang ditambahkan ke dalam makanan dengan tujuan membuat makanan tersebut menjadi |ebih
menarik tidak semuanya aman untuk dikonsum-si. Secarateoritis dan berdasarkan percobaan diketahui
bahwa zat warna sintetik golongan azo dapat menimbulkan kanker. Karena metabolitnya yaitu amin aro-
matis primer bersifat karsinogen. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis zat warna yang ada pada
makanan berwarna merah, kuning dan jingga. Ekstraksi dilakukan dengan menggunakan serat bulu domba.
Identifikas senyawa azo di-lakukan dengan merefluks larutan hasil ekstrakss menggunakan serbuk seng
hingga senyawa azo tereduksi. Penambahan pereaks p-DAB HCl membuktikan terdapatnya gugus amin
aromatis primer yang menunjukkan adanya senyawa azo. Nilai Rf hasil kromatografi kertas menunjukkan
bahwa zat warna azo pada sampel saos cabai adalah Ponceau 4R dan Sunset Y ellow FCF, sedangkan pada
sampel kerupuk merah dan kerupuk jingga adalah Sudan |. Penentuan kadar Ponceau 4R dan Sunset Y ellow
FCF pada saos cabai dilakukan secara spektrofotometri UV-Vis menggunakan metode analisis
multikomponen, hasilnya menunjukkan kadar Ponceau 4R sebesar 0,00378 dan Sunset Y ellow sebesar
0,0218 %.
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