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Abstrak
 

Buah andaliman ( Evodia sp ) telah lama d.ikenal terutama di daerah Tapanuli - Sumatera Utara, sebagai

bumbu ( rempah ) beberapa masakan Disamping itu buah andaliman mempunyai rasa getir dan bersifat

mernbius Khasiat seperti tersebut di atas diduga karena komponen-komponen kimia yang terkandung dalam

buah andaliman ini.

Penelitman 1111 bertujuan untuk mengisolasi dan menentukan struktur molekul senyawa kimia dengan

metoda distilasi uap Berdasarkan analisa dengan kromatagrafi lapisan tipis, sedikitnya 7 komponen muncul

dalarn bercak Percobaan isolasi dilakukan dengan kromatogra±'i kolom dan kromatografi lapisan tipis.

Penentuan struktur molekul komponen-komponen kimia buah andaliman ini dilakukan dengan

menggunakan spektrofotometer infra merah, spektrometer resonansi magnit inti, dan kromatografi gas-

spektrometer massa Hasil analisa menggunakan alat-alat tersebut di atas kemudian diidentifikasi. Senyawa

yang berhasil dildentifikasi adalah geranil asetat, linalool, dan eugenol.

Kesimpulan hasil peneirtian yang dilakukan penulis adalah bahwa buah andaliman mengandung senyawa

jenis monoterpen dan penolik yang m'u.dah menguap 0leh karena itu untuk mengisolasi komponen-

komponen yang terkandung dalam buah andaliman dJ.sarankan menggunakan kromatografi gas cara

trapping agar senyawa-senyawa yang kurang stabil dan mempunyai R±' berdekatan dapat diisolasi dengan

kemurnian yang lebih tinggi Disamping itu diperlukan jumlah sampel yang cukup banyak, supaya

komponen-komponen yang jumlahnya sedikit dapat mudah diisolasi.
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